ANTIPASTI
Baccalda con patate mantecat all’olio extravergine,
sfoglia di polenta croccante, crema di zucchine. € 18.00

Noci di cappasanta saltate al rosmarino, passata di piselli,
speck, € 20.00

Foie gras con mela verde,marmellata di cotogne,
pan brioche. € 20.00

Sformato di carciofi, vellutata di parmigiano.
fette di pancetta stgionata. € 18.00

Terrina di coniglio, frutta secca, arancia,
riduzione di cassis. € 18.00

Composizione di bollito di lingua di manzo salmistrata e

testina di vitello con capperi di Pantelleria e prezzemolo. € 18.00

I nostro culatello. € 15.00

PASTE RIPIENE

Caramelle con ripieno di brasato di manzo tradizionale “muscolo,
verdure,vino rosso barbera,’condimento di crema con tartufo bianco
e parmigiano reggiano. € 14.00

Tortelli ripieni di zucca e foie gras, burro,parmigiano e crema di

zucca al basilico. € 14.00

Ravioli ripieni di cotechino e lenticchie, olio extravergine,
profumo di rosmarino. € 14.00



